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la piéce € 28.50

la piéce € 6.90

la piéce € 4.95

le plateau € 7.90
la piéce € 1.90

- la piéce€ 1.90

Pain Surprise Terre et Mer -
Petit Paté en Croute Noisettes ou Morilles 3
Mini Cake Foie Gras et Figues '
Gougéres (plateau de 20)

Mini Verrine (Saumon, Fromage frais , Concombre)

Mini Verrine (Saint-Jacques, Carottes, Pommes Fondantes)

Boudin Blanc aux Morilles =L g?t' 28.90
Boudin Blanc a I'ancienne ‘ £  Le kg€ 26.90
Galantine Précieuse (dinde, pistache, coeur de _fo:e gras): i ,. Le kg € 34.90
Galantine de Chapon aux Girolles " Le kg € 34.90
Terrine de Caille aux raisins . Lekg€35.90
Terrine de Confit de Canard aux Girolles " Le kg € 45.90

Rillettes d'Oie Le kg € 32.90

Ecrin de homard et Saint- -Jacques au Rreslmg .5\ La piece € 5.50
Rillettes aux Deux Saumons ol gy Lekg € 38.50
Saumon Fumé s e T A lekg € 64.90
Foie Gras de Canard - La part 50g € 8.50
Pédité croiite ymmtde des saveurs : Lekg € 39.70
Pore, P:stac es, Bloc Foie Gras de Canard

Lose Tifits. (hassks

Cassolette de Noix de Saint-Jacques et Crevettes
sauce Coteau du Layon

Cogquille Saint-Jacques a la Bretonne

Aumoniére de Poularde a la Creme de Morilles
Vol au Vent aux Ris de Veau

La piéce € 8.10

La piéce € 7.20
La piéce € 7.20
La piéce € 6.90

Caille Farcie Pommes, Foie Gras
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Pavé de sandre au Beurre Nantais
Paupiette de saumon sauce Riesling

/N LaPart € 10.90
“&'  LaPart € 10.90
"4 la Part € 9.90

Pavé de Veau sauce aux Cépes et au Foie Gras
Supreme de Pintade sauce Morilles L P
Sauté de Porcelet a la Biére de Noel et au Slrop
d'Erable > .

sy

Tatin D!ouceur d'hiver (Panais, pate

feuilleté,Potirons, Amandes) 160g La Part € 5.50
Purée de Patates Douces et sa Pomte de Canelle La Part €4.10
Fricassée de Champignons aux marrons La Part € 3.50
Gratin Dauphinois La Part € 3.90
Roti de Chapon Farci aux Morilles et aux éclats de Marrons Le kg € 33.90
Roti de Pintade Farci au Boudin Blanc, Foie Gras et Pommes Le kg € 31.60
Carameélisées
goﬂ de Veau Farce Fine (Citron confit, Gingembre et Pétales Le kg € 32.90
e coco

La piéce € 6.10

L s T

de Challans des Landes e

Ny,
Dinde (8/12 ers) lekg €22.50 Dinde (8/12pers) Lekg €22.50 ‘?&" P J

\." .
Chapon (6/12 pers) Lekg €19.90 Chapon (6/12 pers) Lekg €19.90 -ty
Mini Chapon 5pers) Lekg € 21.90 Mini Ch“PO'? Spers) Le kg €21.90 -
Paularde (4/6pers) Lekg € 18.60 Poularde (4/6pers) Lekg €18.60 :
Pintade (4/5pers) Lekg € 15.55 Pintade (4/5pers)
Caille La piece € 5.40

Lekg €1555 N . u

...... Découpe de volaille sur commande

; l : {supreme cuisse..

Pavé de Biche
Pavé de Chevreuil
Pavé de Sanglier

Prix au cours

Roti de Biche
Roti de Chevreui
Roti de Sanglier




